
Buffet BBQ



Buffet BBQ Stellen Sie sich Ihr eigenes 3- oder 4-Gang Menü als Tischbuffet zusammen.

 
3 x SALATE

3 x HAUPTSPEISEN

1 x BEILAGE

1 x DESSERT

34,50 € NETTO | 36,90 € BRUTTO

 
4 x SALATE

4 x HAUPTSPEISEN

2 x BEILAGEN

2 x DESSERTS

41,00 € NETTO | 43,80 € BRUTTO

 
5 x SALATE

5 x HAUPTSPEISEN

3 x BEILAGEN

3 x DESSERTS

52,50 € NETTO | 56,20 € BRUTTO

Kategorie 1 Kategorie 2

Kategorie 3 Wir reichen zu jedem Buffet eine 
Auswahl an Brot und Dips  
(Ketchup, Senf, BBQ Sauce).



Buffet BBQ Stellen Sie sich Ihr eigenes 3- oder 4-Gang Menü als Tischbuffet zusammen.

Salate
BROKKOLI-MANDEL-SALAT
mit Cranberries, Ziegenkäse und Marktsalat

MARKTSALAT
mit gebratener Avocado, Tomaten, Sesam und Brotchips

HAUSGEMACHTER KARTOFFELSALAT
mit Apfel, Gurken und Zwiebeln (ohne Majo)

COLESLAW
mit Karotten, Spitzkohl, Schmand und Schnittlauch

PASTASALAT
mit Tomaten, Oliven, Pinienkernen und Rucola

SÜSSKARTOFFELSALAT
mit Erdnüssen, Paprika, Belugalinsen und Schluppen

vegan

vegetarisch



vegan

vegetarisch

Buffet BBQ Stellen Sie sich Ihr eigenes 3- oder 4-Gang Menü als Tischbuffet zusammen.

 
BRATWURST (SCHWEIN ODER RIND)

HALBE PAPRIKA MIT HACKFLEISCH UND FETA

HÜFTSTEAKS VOM RIND ODER RUMPSTEAK

MARINIERTE MAISHÄHNCHENBRUST

BURGERSTATION: 
Rinderpatty oder Halloumi , Brioche Bun, Saucen, Bacon
Gurken, Coleslaw , Avocado

 
LACHSSTEAK BBQ IN KNUSPERHAUT

GEGRILLTER PULPO

 
HALBE PAPRIKA MIT QUINOA UND FETA

GEFÜLLTE SÜSSKARTOFFEL
mit Kichererbsen, Spinat und Feta (auch vegan möglich)

KRÄUTERHALLOUMI

TOMATEN-MOZZARELLA-PÄCKCHEN
mit Basilikum und Pinienkernen

Fleisch

Hauptspeisen

Fisch Vegetarisch



Buffet BBQ Stellen Sie sich Ihr eigenes 3- oder 4-Gang Menü als Tischbuffet zusammen.

Beilagen
ROSMARINKARTOFFELN

MEDITERRANER GEMÜSESPIESS

MAISKOLBEN

KARTOFFELGRATIN

SÜSSKARTOFFELSTAMPF

Desserts
BEERENGRÜTZE
mit Vanillesauce und Mandelcrumble (auch vegan möglich)

CREME BRULÉE
mit Tonkabohne oder Schokolade

SAISONALE OBSTPLATTE

SCHOKOLADE-NUSS-BROWNIE

KÄSEPLATTE

vegan

vegetarisch



Appetit bekommen?
Sehr geehrte Damen und Herren,

Wir gestalten unsere Buffets mit Kompetenz und Leidenschaft. Sie genießen 
bei uns kreative Vielfalt, rustikale Spezialitäten und moderne Geschmacks- 
erlebnisse. Das Team der Mutter Lustig und der Küchenchef beraten Sie gerne 

auch individuell.

Ihr Mutter Lustig Team

www.mutter-lustig.berlin 


